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FORMULE  COCKTA I L  PAGA ' LUXE  
 

8  P I ÈCES  PAR  CONVIVE  
À  PART IR  DE  10 .80  €T . T . C /  PERS

 
(  HORS  FRA IS  DE  L IVRA ISON)

COCKTA I L  APÉR IT I F  

8  P I ÈCES  PAR  PERSONNE  PAGA  LUXE
B O U C H É E S  S A L É E S  F R O I D E S  -  6  /  P E R S O N N E S  

1  C U P C A K E  C O U R G E T T E S  A S P E R G E S ,  R I C O T T A  A U  F L E U R S  E T
N O I S E T T E S  G R I L L É E S

1  M I N I  B R E T Z E L  F A Ç O N  K E B A B ,  S A U C E  B L A N C H E  À  L A  M E N T H E

1  K U B  D E  P A S T È Q U E ,  C R È M E  L É G È R E  A U  B A S I L I C

1  M A K I  C H O U  F L E U R ,  L I E U  N O I R  F U M É  E T  C O C O  G R I L L É E

1  K L U B  I T A L I E N ,  P A R M E S A N ,  B R E S A O L A ,  T A P E N A D E  D E  T O M A T E S
E T  R O Q U E T T E

1  C O M P R E S S I O N  D E  C O N C O M B R E ,  Œ U F  D E  C A I L L E  M A R I N É
B E T T E R A V E  R O U G E

BOUCHÉES  SUCRÉES  SÉ LECT ION DE  NOTRE
CHEF  PÂT ISS IER
2 BOUCHEES SUCREES SELECTION DE NOTRE CHEF PATISSIER 



FORMULE  COCKTA I L  PAGA ' LUXE  
 

12  P I ÈCES  PAR  CONVIVE  
À  PART IR  DE  16 .20  €T . T . C /  PERS

 
(  HORS  FRA IS  DE  L IVRA ISON)

BOUCHÉES  SALÉES  FROIDES
B O U C H É E S  S A L É E S  F R O I D E S  -  8 /  P E R S O N N E S  

1  C U P C A K E  C O U R G E T T E S  A S P E R G E S ,  R I C O T T A  A U  F L E U R S  E T
N O I S E T T E S  G R I L L É E S

1  M I N I  B R E T Z E L  F A Ç O N  K E B A B ,  S A U C E  B L A N C H E  À  L A  M E N T H E

1  K U B  D E  P A S T È Q U E ,  C R È M E  L É G È R E  A U  B A S I L I C

1  M A K I  C H O U  F L E U R ,  L I E U  N O I R  F U M É  E T  C O C O  G R I L L É E

1  K L U B  I T A L I E N ,  P A R M E S A N ,  B R E S A O L A ,  T A P E N A D E  D E  T O M A T E S
E T  R O Q U E T T E

1  C O M P R E S S I O N  D E  C O N C O M B R E ,  Œ U F  D E  C A I L L E  M A R I N É
B E T T E R A V E  R O U G E

1  P I N C E  D E  C H O R I Z O  I B É R I Q U E ,  C R E V E T T E  A U  P E S T O  D E
C O R I A N D R E

1  T O R T I L L A  D E  S A U M O N  F U M É ,  F R O M A G E  F R A I S  À  L ' A N E T H  

BOUCHÉES  SUCRÉES  SÉ LECT ION DE  NOTRE
CHEF  PÂT ISS IER

4  R É D U C T I O N S  S U C R É E S



FORMULE  COCKTA I L  PAGA ' LUXE  
 

1 7  P I ÈCES  PAR  CONVIVE  
À  PART IR  DE  22 .95  €T . T . C /  PERS

(  HORS  FRA IS  DE  L IVRA ISON)

COCKTA I L  DÉ JEUNATOIRE  OU D ÎNATOIRE
 1 7  P I ÈCES  PAR  PERSONNES  
BOUCHÉES  SALÉES  FROIDES  -  9/  PERSONNES  

1  CUPCAKE  COURGETTES  ASPERGES ,  R ICOTTA  AU  F LEURS  ET
NOISETTES  GR I L L ÉES
1  M IN I  BRETZEL  FAÇON KEBAB ,  SAUCE  B LANCHE  À  LA  MENTHE
1  KUB  DE  PASTÈQUE ,  CRÈME  LÉGÈRE  AU  BAS I L IC
1  MAK I  CHOU F LEUR ,  L I EU  NOIR  FUMÉ  ET  COCO GR I L L ÉE
1  K LUB  I TAL I EN ,  PARMESAN ,  BRESAOLA ,  TAPENADE  DE  TOMATES
ET  ROQUETTE
1  COMPRESS ION DE  CONCOMBRE ,  ŒUF  DE  CA I L L E  MAR INÉ
BETTERAVE  ROUGE
1  P INCE  DE  CHORIZO IBÉR IQUE ,  CREVETTE  AU  PESTO DE
CORIANDRE
1  TORT I L LA  DE  SAUMON FUMÉ ,  FROMAGE  FRA IS  À  L 'ANETH
1  MACARON AU CHÈVRE  THYM

BOUCHÉES  SALÉES  CHAUDES  -  NÉCESS ITE  LA
LOCAT ION D 'UNE  ÉTUVE  PROFESS IONNEL LE
BOUCHÉES  SALÉES  CHAUDES  -  3 /  PERSONNES  

1  M IN I  P IZZA  CALZONE  TOMATE  MOZZA
1  M IN I  PÂTÉ  LORRA IN
1  M IN I  ACCRAS  DE  CAB I L LAUD ÉP ICÉ  AUX  POIVRONS

BOUCHÉES  SUCRÉES  SÉ LECT ION DE  NOTRE  CHEF
PÂT ISS IER

5  R É D U C T I O N S  S U C R É E S



POUR TOUTE  DEMANDE  DE  RENSE IGNEMENTS  OU
DEV IS  :

 
 

T E L  :  03 .83 .48 .66 .42
mail : contact@lespaganis.com

 
419 rue Gustave Eiffel 54710 LUDRES

 
www.lespaganis.com


