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NOS ENTREES AU CHOIX

Fraicheur de noel, fenouil mandarine & pomme verte granny
smith(Vegan)
ou
Salade de saumon gravlax, marinade exotique, concombre/kiwi
ou
Terrine carnivore du moment, pickles de légumes & condiment
moutarde au mout de raisins
ou
Tartelette de courge butternut, fourme d'Ambert
ou
Poireaux jambon revisité en froid, chantilly légere fume, jambon
ail des Ours et crispy d'oignon

NOS PLATS AU CHOIX

Filet de Canard juste rosé, semoule comme un tajine, réduction
orange/romarin

ou
Ballotine de chapon, réduction de volaille aux airelles

ou
Croque Monsieur traditionnel gratiné, jambon a |'ail des ours et
comté AOP affiné

ou
Poisson "selon arrivage", enbeurrée de choux et potiron, graines
de courges grillées

ou
Potimarron gratiné au fromage végétal, graines de courge et friilis
secs

Fromage du jour & petits pains

NOS DESSERTS AU CHOIX

Pain d’épice de Noel Pomme Cannelle

ou
Créme Légére Chataigne - myrtilles poélées - noisettes
ou
Cake citron Limoncello - glagcage chocolat Dulcey croguant
ou
Mousse figue de Sollies - sablé Romarin
ou

Sablé Breton - palet framboise litchi
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PLATEAU REPAS DE FETES
22,90€ TTC

Entrée

Ballotine de lapereau,
condiment foie gras IGF
pickles de légumes du I

i y

Méli mélo de
sauce
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Notre packaging eco -responsable

Tous nos produits sont livrés dans des packagings individuels, dans
des matériaux €co-congus car nous sommes engages dans une
démarches respectueuse de l'environnement.

Nos assiettes sont en peuplier Francais avec film PET étanche et apte
a la cuisson. Produits naturels, bois issus de foréts durablement et de
sources controlees certifies PEFC
Nos verres & converts sont recyclables & biodegradables

Modalitées de commande:

Menu unique pour 5 plateaux minimum sur I'ensemble de la carte
jusgu’a la veille avant 8h.

Vous ne voulez pas faire votre choix, laisser libre notre equipe avec
“Le plateaux du chef”

envoyez nous un mail a
contact@lespaganis.com
nous réaliserons un devis

Au-dela jusgqu’a 9h le jour J, nous vous proposons le plateau
“derniére minute” au tarif de 21 90 € HT commande uniquement par
telephone au 03 83 48 66 42

une facture sera envoyée quelques jours apres votre commande par
mail

Toute commande inférieur a 5 plateaux se verra appliquer des frais de
livraison



